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ALIMENTOS

FACULTAD DE INGENIERIA
Y CIENCIAS APLICADAS

RESOLUCION CES - RPC-S0-12-N0.227-2020

MISION:

Contribuir a la soberania alimentaria y a la
transformacion de la matriz productiva mediante el
diseno, administracion y control de procesos vy
productos, a fin de obtener, eficientemente, alimentos
nutritivos, sanos, saludables, comodos y seguros,
respetandoy considerando los saberes ancestralesy la
diversidad social, cultural y ambiental.

VISION:

=
c.alimentos.fcmfg@utm.edu.ec

Ser una unidad Académica altamente acreditada en el
campo de la Técnica y la Techologia en alimentos, con
conocimiento en Planificacion, Investigacion vy
Gerencia, vinculada con la colectividad, capaz de
aportar al desarrollo sustentable a nivel Regional y
Nacional.

PRIMERA UNIVERSIDAD
TECNICA DEL PAIS

OBJETIVO GENERAL:

&

Formar profesionales en la disciplina de los
alimentos con el fin primordial de garantizar la
seguridad alimentaria de la poblacion con la
responsabilidad de producir alimentos sanos,
nutritivos; implementando  procesos de
INnNnovacion y emprendimiento para ejecutar
sistemas de buenas practicas en manufactura,
calidad, deteccidbn de microorganismos vy
también realizando mejoramientos
tecnoldgicos para los alimentos dentro de los
principios de una produccion mMmas limpia a fin
de conservarlos para épocas dificiles.






PRIMERA UNIVERSIDAD

ALIMENTOS TECNICA DEL PAIS

FACULTAD DE INGENIERIA
Y CIENCIAS APLICADAS
RESOLUCION CES - RPC-S0-12-No0.227-2020

PERFIL DE INGRESO

El aspirante a ingresar a la carrera debera reunir las siguientes cualidades:

> Conocimientos basicos de fisica, matematica, quimica y biologia.
> Iniciativa y criterio para utilizar y adaptar nuevas técnicas.
> Capacidad analitica, deductiva, creativa e innovadora.

> Capacidad para adaptarse a diferentes condiciones laborales y del ambiente
de trabajo.

> Habilidad para desarrollar trabajos en equipo y de forma individual.

> Conocimiento de Ila realidad local y nacional, la interculturalidad,
conocimientos ancestrales de materiales y tecnologias de la region.

> Actitud de servicio social.

> Interés permanente por aprendizajes significativos.
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PERFIL DE EGRESO

El/la Ingeniero/a en Alimentos de la Universidad Técnica de Manabi podra:

> Dominar los conceptos, principios cientificos e instrumentos técnicos y
metodoldgicos, para conocer, manejar e innovar la operacion de lineas de
produccion en fabricas y sistemas diversos que se ocupan de la
transformacion de los productos agricolas, pecuarios, marinos, quimicos y
biotecnoldgicos en productos alimenticios de mayor valor agregado.

> Jerarquizar los problemas y proponer alternativas de solucion reales,
pragmaticas e integrales en el marco de la eficacia y transparencia bajo
estandares de calidad, seguridad y cuidado del ambiente.

> Desarrollar actividades de investigacion en las areas de ciencia, tecnologia e
iIngenieria de los alimentos;, Formular, desarrollar y evaluar proyectos de
Factibilidad e Inversion Agroalimentarios.

> Investigar los diferentes componentes de |los sistemas de transformacion de
productos para generacion de nuevos productos y procesos.

> Investigar procesos ancestrales que conllevan practicas biotecnoldgicas a fin
de direccionarlos hacia la sistematizacion a nivel industrial.
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CAMPO OCUPACIONAL

> Direccion de industrias de alimentos o empresas gque involucren procesos
alimentarios para obtener productos de calidad. - Participacion o direccion en la
construccion, operacion, y mantenimiento de equipos, procesos y plantas de
procesamiento de alimentos.

> Manejo, adaptacion y desarrollo de tecnhologias de punta y emergentes para
Incrementar el valor agregado de los productos alimenticios.

> Mejoramiento y optimizacion de procesos existentes para la elaboracion de
productos alimenticios saludables y especializados.

> Implementacién de sistemas integrados de gestidon mediante la aplicacion de
BPM vy las correspondientes normas de calidad, seguridad y manejo adecuado del
ambiente.

> Analisis fisico-quimicos, microbiolégicos y bromatoldgicos para el control de
calidad de los productos que se expenden en el mercado.
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CAMPO OCUPACIONAL

> Promocion del uso racional de la energia y recursos naturales para reducir las
pérdidas que se traducen en incremento de costos de los productos.

> Manejo, transporte y disposicion de residuos generados en la industria
alimenticia, acorde a las normas requeridas para los controles ambientales.

> Desarrollo de nuevos productos y procesos para sectores especificos de la
poblacion.

> Investigacion sobre principios activos y potenciales aplicaciones de productos
endémicos de la zona 4 y el pais. - Desarrollo y formulacion de alimentos
funcionales, probidticos, prebidticos y nutraceuticos para sectores especiales de
la poblacion.

> Diseno conceptual y detallado de plantas de alimentos para atender la demanda
de la region.



MALLA CURRICULAR PRIMERA UNIVERSIDAD

Asignaturas por nivel TECNICA DEL PAIS
PRIMER NIVEL

Educacion Valores y

nesi aribole (51 General (7 General (1 Ciudadancs (15CU)

T T T T e T T T

Comunicaciony

T Lenguaje (CL) T

SEGUNDO NIVEL >
Realidad
Socioecondmica,
Fisica | Calculo de Varias Quimica Biologia Cultural y Ecoldgica
T (FT) T T Variables (FT) T T General Il (FT) T T Molecular (FT) T T del Ecuador (ISCU) T
> > > > >
Introduccioén a la
Investigacion
Cientifica (EMI)
>
TERCER NIVEL
Fisica Il Ecuaciones Quimica Quimica Analitica Calculo Numérico
T (FT) T T Diferenciales (FT) T T Organica (FT) T T Instrumental (FT) T T (FT) T
> > > > >
T Estadistica (FT) T
>
CUARTO NIVEL
Analisis y Modelado
de Procesos en la
Quimica Fisica Industria Balance de Masa Microbiologia de
T (FT) T T Alimentaria (FT) T T Bioquimica (FT) T T y Energia (FT) T T los Alimentos (PP)
> > > > >
Investigacion
operativa (FT)
QUINTO NIVEL >
Tecnologia de Frutas Control Automatico Mecanica de Diseno de
T y Hortalizas (PP) T T de Procesos (FT) T T Bromatologia (PP) T T Fluidos (FT) T T Experimentos (FT) T
> > > > >

Manejoy
Mantenimiento de
Maquinarias y Equipos

T
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MALLA CURRICULAR PRIMERA UNIVERSIDAD

Asignaturas por nivel TECNICA DEL PAIS

SEXTO NIVEL

Simulaciony
Tecnologia de Cereales Optimizacion de Nutriciony Transferencia de Biotecnologia

T y Oleaginosas (PP) T T Procesos (FT) T T Toxicologia (PP) T T Calor y Masa (FT) T T de Alimentos (PP) T
> > > > >
Practica de
Servicio
T Comunitario T
- >
SEPTIMO NIVEL
Tecnologia de Diseno de Plantas Alimentos Tecnologia del Evaluacion
T Lacteos (PP) T T Alimentarias (PP) T T Funcionales (PP) T T Vapor (FT) T T Sensorial (PP) T
> > > > >
Practicas
T Laborales | T
>
OCTAVO NIVEL
Seguridad e
Tecnologia de Biotecnologia de Inocuidad Tecnologia del Sistemas Integrados
T Carnicos (PP) T T los Alimentos (PP) T T Alimentaria (PP) T T Frio (FT) T T de Gestion (FT)
> > > > >
e Seminario de
T nggfal\lc:ssll T T Titulacion (EMI) T
NOVENO NIVEL S N
Formulaciony Mercadeoy
Tecnologia de Productos Evaluacion de Innovacion Gerencia de la Emprendimiento
T del Mar (PP) T T Proyectos (FT) T T Tecnoldgica (PP) T T Produccion (FT) T T (FT) T
> > > > >
Desarrollo del
Trabajo de
T Titulacion (EMI) T
>

Los estudiantes deben aprobar la totalidad de la malla curricular incluyendo las horas de las practicas
preprofesionales y vinculacion con la comunidad o servicio comunitario, para optar la titulacion.
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